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 GRADO ALCOHÓLICO 14.5º

 VARIEDADES tempranillo 100% 

 VIÑEDOS tudela de duero y traspinedo

 PRODUCCIÓN 50.082 botellas y 1.499 mágnums

2023

AÑADA
Invierno lluvioso y suave que dejó buenas reservas de 
agua en el suelo; destacó un mes de diciembre con el triple 
de precipitaciones de lo habitual. La primavera se 
adelantó y fue seca, con un inicio de verano fresco en sus 
primeros días y cálido después. A mediados de julio tuvo 
lugar el envero. El final del verano trajo consigo puntas 
de calor que adelantaron la vendimia, iniciándose el día 
28 de agosto. Las lluvias de primeros de septiembre 
ayudaron a refrescar la planta. Los vinos de esta añada 
muestran una fruta muy atractiva y finos taninos.

CATA
Intenso y serio en nariz, con carácter fresco y mineral. 
Tanino firme, fruta precisa, jugoso, largo.

CRIANZA
Se embotelló en enero de 2026 después de una crianza de 
24 meses en barricas de roble francés.
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 ALCOHOL BY VOLUME  14.5º

 VARIETIES  100% tempranillo

 VINEYARDS  tudela de duero and traspinedo

 PRODUCTION  50,082  bottles and 1,499 magnums 

2023

VINTAGE
A rainy and mild winter left good water reserves in the 
soil; December had three times the usual amount of 
rainfall. Spring came early and was dry, with a cool start 
to summer in the early days and warm afterwards. 
Veraison took place in mid-July. The end of the summer 
brought with it hot spells that brought forward the 
harvest, which began on 28 August. The rains at the 
beginning of September helped to freshen the vines. The 
wines of this vintage show very attractive fruit and fine 
tannins.

TASTING NOTES
Intense and serious on the nose, with a fresh, mineral 
character. Firm tannins, precise fruit, juicy, long finish.

AGEING
Bottled in January 2026 after ageing for 24 months in 
French oak barrels.


