
 Grado alcohólico 13,5º.
Variedades 95% mencía y 5% godello.

2023

VIÑEDO
La parcela «Miguel Rey» comprende 3 hectáreas situadas 
en Valtuille de Arriba, a 650 metros de altitud. Con unos 
rendimientos de entre 4.000 y 5.000 kg. se conduce en 
espaldera sobre suelos ácidos y sueltos, de textura 
franco-arcillosa-arenosa y formación aluvial. El paraje se 
beneficia del microclima berciano, de transición entre 
los dominios mediterráneo y atlántico, más suave y 
benigno en esta comarca ceñida por montañas.

AÑADA
Cosecha influenciada por la sequía acumulada y el 
calor. Las lluvias de otoño e invierno permitieron a la 
planta resistir los meses siguientes, mucho más secos, 
dando lugar a una brotación irregular. Durante el mes 
de agosto se registró una ola de calor que alteró el 
ciclo, junto a precipitaciones puntuales que favorecie-
ron la recuperación de las vides sin diluir la concentra-
ción. El comienzo de la recolección fue el 23 de agosto.

CRIANZA Y EMBOTELLADO: Tras 12 meses en barricas 
nuevas y usadas de 500 litros de roble francés, el vino 
se embotelló en diciembre de 2024.

PRODUCCIÓN: 12.583 botellas y 149 mágnums.
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