
VARIEDAD Tempranillo 85 %, graciano 10% y viura 5%.

TIPO DE SUELO Pobre, de composición arcilloso-calcárea. 

VIÑEDO En vaso, pequeñas parcelas ubicadas en Baños de Ebro.

CULTIVO Ecológico en proceso de certificación con prácticas bio-
dinámicas y trabajo con tracción animal. 

RENDIMIENTOS 3.500 kg por hectárea.

AÑADA Las abundantes lluvias del invierno otorgaron a las plantas 
una buena reserva hídrica para el resto del ciclo. Más de 30 días 
seguidos de heladas favorecieron la hibernación y el retraso en la 
brotación. Tras una primavera seca y fría el verano resultó cálido. 
En agosto, precipitaciones puntuales relanzaron al viñedo justo en 
el envero y en los inicios de la maduración. La vendimia comienza 
el 14 de septiembre. Vinos de gran armonía, delicados y puros en 
su expresión frutal.

ELABORACIÓN Vendimia despalillada, pero no estrujada. Fermenta-
ción alcohólica en depósitos de cemento con levaduras autóctonas 
y posterior maloláctica también en cemento.

CRIANZA 20 meses en barricas de roble francés, parte nuevas y 
parte usadas.

PRODUCCIÓN 12.810 botellas, 45 mágnums y 20 doble mágnums.

EMBOTELLADO Julio de 2024.


