BAYNOS

2022

VARIEDAD Tempranillo 85 %, graciano 10% y viura 5%.
TIPO DE SUELO Pobre, de composicion arcilloso-calcarea.
VINEDO En vaso, pequefias parcelas ubicadas en Bafios de Ebro.

CULTIVO Ecoldgico en proceso de certificacion con practicas bio-
dindmicas y trabajo con traccion animal.

RENDIMIENTOS 3.500 kg por hectarea.

ANADA Las abundantes lluvias del invierno otorgaron a las plantas
una buena reserva hidrica para el resto del ciclo. Mds de 30 dias
sequidos de heladas favorecieron la hibernacion y el retraso en la
brotacion. Tras una primavera seca y fria el verano result calido.
Enagosto, precipitaciones puntuales relanzaron al vifiedo justo en
el envero y en los inicios de la maduracion. La vendimia comienza
el 14 de septiembre. Vinos de gran armonia, delicados y puros en
su expresion frutal.

ELABORACION Vendimia despalillada, pero no estrujada. Fermenta-
cion alcohdlica en depdsitos de cemento con levaduras autdctonas
y posterior maloldctica también en cemento.

CRIANZA 20 meses en barricas de roble francés, parte nuevas y
parte usadas.

PRODUCCION 12.810 botellas, 45 magnums y 20 doble magnums.
EMBOTELLADO Julio de 2024.



