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Valeyo 2021 Tinto, Bodegas Mauro, Bierzo

Tras Mauro (Castilla y Leén), San Roman (Toro) y Garmén (Ribera del Duero), la familia
Garcia no ha dejado de idear pequefos proyectos con los que divertirse. No hace tanto
hablamos de Banyos, la bodega de Bafios de Ebro en Rioja donde elaboran un blanco y un
tinto con el apoyo local del productor de origen francés y propietario de Exopto Tom
Puyaubert. Ahora presentan un tinto en Bierzo, una zona que conocen desde que en los afios
noventa Mariano Garcia ayudaba en Luna Beberide. Con la familia Luna tuvieron una larga
colaboracién que abandonaron en 2014 y de la que salié una mencia de fuerte personalidad
como Paixar. Durante los Ultimos afios la familia ha estado elaborando un godello con uvas
del Bierzo bajo la marca Mauro que vinifican en su bodega de Tudela de Duero.

La idea ahora es asentarse con bodega propia en Bierzo. Siguiendo el modelo de Rioja, han
buscado la ayuda del productor local Gregory Pérez. Compafiero de estudios de Eduardo
Garcia en Francia, Pérez pas6 por Mauro y por Luna Beberide antes de crear Mengoba en
Bierzo, bodega en la que los Garcia han entrado también como accionistas.

Este primer Valeyo estd a la altura de las expectativas que genera el apellido Garcia. Tras
una leve reduccién inicial, se va abriendo a notas de frutillos silvestres, con toda la
personalidad especiada y herbal de la mencia. Aunque la estructura es muy comedida tiene
garra y todos los ingredientes necesarios para desarrollarse bien en botella: buena acidez,
un tanino firme, frescura a raudales y un largo final con recuerdos de pimienta blanca y


https://www.spanishwinelover.com/141-bodega-mauro
https://www.spanishwinelover.com/172-bodega-san-roman
https://www.spanishwinelover.com/198-bodega-garmon
https://www.spanishwinelover.com/192-bodega-mengoba

negra. El vino se ha elaborado con un vifiedo de tres hectareas situado a 650 metros de
altitud en Valtuille de Arriba sobre suelos de formacidn aluvial y textura franco-arcillo-
arenosa.

Variedades: 95% Mencia, 5% Godello
Alcohol: 13% vol.

Botellas: 11.866

Precio: 38 €



