MAURO
b

GRADO ALCOHOLICO 14.,5°
VARIEDADES TEMPRANILLO 100%
VINEDOS TUDELA DE DUERO Y TRASPINEDO

PRODUCCION 4.9.894. BOTELLAS Y 1.431 MAGNUMS

ANADA

El otofio trascurrié templado y humedo, con un mes de
noviembre en el que llovio casi todos los dias. En contraste,
el invierno fue seco y uno de los mas calidos de la tGltima
década. La primavera llegé con un frente frio y himedo
que Postcrgc') la brotacion hasta finales de abril. La fron-
dosidad de la vifia demandé mas despuntes y exigentes
labores de poda en verde.

Las entradas de masas de aire frio y seco ocasionaron
altibajos térmicos en verano y temperaturas frescas que
favorecieron una maduracién mas lenta. Los vifiedos de
El Rosal y Traspinedo se vendimiaron durante la primera
quincena de septiembre.

CATA

Soberbia frutosidad aromatica, envolvente estructura con
un tanino fresco e integrado. Un VS seiiorial.

CRIANZA

Se embotell6 en enero de 2023 después de una crianza de
26 meses en barricas de roble francés.
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