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GRADO ALCOHOLICO I4.,5°
VARIEDADES TEMPRANILLO 90% Y 10% OTRAS

VINEDOS TUDELA DE DUERO Y TRASPINEDO

ANADA

Ciclo templado y seco, con un 20% menos de precipi-
taciones respecto a la media. Tanto el invierno como la
primavera presentaron déficit de agua y un tiempo en ge-
neral suave. Durante el mes de abril se produjeron heladas
tardias que no afectaron a los brotes, pues el desarrollo
vegetativo venia ralentizado por la falta de lluvias.

En verano, tormentas puntuales y temperaturas mo-
deradas aportaron frescura a la vifia, lo que favorecié una
maduracion fenélica idénea. La acidez se mantuvo en ni-
veles proporcionados hasta la vendimia, que arrancé el r de
septiembre, con menor produccién y racimos de poco peso.

CATA

Magnifica integridad frutal y concentracion natural en
nariz, ain con netos recuerdos primarios. Tanino preciso,
frescura y tacto untuoso.

CRIANZA

Se embotelld en abril de 2021 desPués de 15 meses de crianza
en fudres y barricas de roble francés y americano de dis-
tintas edades.
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