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Mariano Garcia seinala que el patrimonio
viticola es clave para hacer buen vino

Jueves 21.07.16
EL NORTE DE CASTILLA

El endlogo recibio el premio de la Fundacion UEMC por su prestigiosa trayectoria profesional
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Las denominaciones
de origen piden
ayudas especiales
para proteger

el vifiedo viejo

VALLADOLID. El enélogo valliso-
letano Mariano Garcia volvié a sub-
rayar ayer la importancia del patri-
monio vitivinicola y gastronémico
de la provincia y abogé por defen-
der las vifias viejas después de que
los presidentes de algunas denomi-
naciones de origen de Castillay Leén
censuraran las politicas europeas de
modernizacion de las estructuras
agrarias porque, en algunas regio-
nes espafolas, ha supuesto el arran-
que de ese patrimonio con nuevas
plantaciones que no ofrecen la mis-
ma calidad y que provocan exceden-
tes de produccion. El hacedor de vi-
nos como Mauro y San Roman, y
que durante 30 anos elabor¢ las ven-
dimias de Vega Sicilia, recibié ayer
el premio de la Fundacién Univer-
sidad Europea Miguel Delibes
(UEMC) en reconocimiento por toda
una vida dedicada al mundo del vino.

El enélogo homenajeado siem-
pre ha defendido que el secreto de
la alta calidad de sus vinos estd en
lavifia, de hay que sea fundamen-
talla conservacion y el cuidado de
las cepas viejas y las variedades au-
téctonas.

El galardon ha concitado el acuer-
do undnime de representantes de
los consejos reguladores vitivinico-
las de Castilla y Leon, de los perio-
distas especializados en el sector del
vino y de los miembros de la Fun-
dacién y de la Universidad Europea
Miguel de Cervantes. Premio que
agradeci6 Mariano Garcia «por es-
tar vinculado al sector y por proce-
der de una universidady.

Conversador y comunicador

Fue el presidente de la Diputacion
de Valladolid, Jesus Julio Carnero,
el encargado de entregar el galardon
y de clausurar el curso ‘El vino, a se-
cas’ que se ha celebrado en la sede
de la UEMC y en el Museo del Vino
de Pefiafiel. Carnero recordo que «el
vino es un alimento, pero también
un hecho cultural y turistico, un he-
cho que nos influye en nuestra ma-
nera de ser tradicionales, y u hecho
distintivo que nos permite relacio-
narnosy. En este sentido, subrayo
que Mariano Garcia es ¢una gran
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Los consejos
reguladores abogan
por una promocion
conjunta para llegar
amas mercados

conversador y un gran comunica-
dor del vinoy y ratificé el compro-
miso de la Diputacion con el sector
en una provincia que posee 22.000
hectdreas de vifia cuenta con cinco
denominaciones de origen vinicas.
También menciono sus acciones de
promocion, como el Youth Wine
Festival, Mitomanias y Aficiones,

isericordia Bello, Mlgu-el Angél Rojo, Antonio Diez y Pascual Herrera

gracias al que confia en que el cas-
tillo de Penafiel «sea tomado por los
jovenes, el vino y los videojuegon
este fin de semana.

Como es habitual desde hace cin-
co afos, el curso sobre el vino que
organiza el periodista Luis Barceni-
lla, presidente de la Fundacion
UEMC, terminé con una mesa re-
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donda en la que presidentes y repre-
sentantes de cinco consejos regula-
dores analizaron la situacion del sec-
tor. En esta ocasion, se dieron cita
Misericordia Bello (Bierzo), Pascual
Herrera (Cigales), Pablo del Villar
(Rueda), Antonio Diez (Ribera de
Duero), Amancio Moyano (Toro) y
Miguel Angel Rojo (Arlanza).

Descenso del consumo

Todos ellos transmitieron su preo-
cupacion por el descenso de consu-
mo de vino en Espafia y el presiden-
te de la Conferencia Espafiola de
Consejos Reguladores Vitivinico-
las, el zamorano Amancio Moyano,
recordd que, en el mes de marzo,
este organismo ha puesto en mar-
cha por primera vez una campana
conjunta para acercar el vino de ca-
lidad al publico en general, y a los
jovenes en particular.

Esta iniciativa de promocion, que
sufragan los consejos, se denomina
Movimiento Vino DO, tiene tres
afios de duracién y consiste en lan-
zaI mensajes atractivos en las redes
sociales.

Pascual Herrera puso sobre la
mesa la dificultad que se encuentra
la DO Cigales para impedir el arran-
que de vifiedos viejos y explico que
ha solicitado ayuda de la Conseje-
ria de Agricultura para crear un ban-
co de tierras. Una iniciativa que en
la DO Bierzo ya estd dando sus fru-
tos, segin confirmé Misericordia
Bello, quien asegur6 que ha conse-
guido frenar el abandono de 81 hec-
tareas de vifiedos viejo con una fuer-
te campafa informativa, en esta co-
marca leonesa que cuenta con cer-
cade 3.000 hectareas que enlama-
yoria de los casos son minifundios.
«Elviticultor cede el uso de la vifa
vieja y a cambio mantiene el valor
de la parcela. Después hay inspec-
ciones y controles técnicos para com-
probar que se estd cuidando la vifiay,
explico, antes de agradecer el hecho
de que la Diputacion de Ledn corra
con el 80% de los gastos, por lo que
invitd a que se sume alguna otros
institucién provincial mas.

En este sentido, Miguel Angel
Rojo solicito ayudas especiales para
proteger el vifiedo viejo en la DO
Arlanza, donde muchas parcelasno
estan registradas, «aunque sea solo
para conservar esa mas vegetaly. Una
peticion que fue apoyada por el res-
to de representantes de las comar-
ca vitivinicolas presentes.

Pablo del Villar, presidente de
Rueda, aseguro que la legislacion de
Bruselas ha provocado que en de-
terminadas regiones espafolas se
hayan recibido ayudas por arrancar
vifias viejas y después subvencio-
nes para plantar nuevas cepas en
zonas inadecuadas por lo que se han
generado excedentes de produccion,
ademas de perder la consabi- E
da diferenciacion.
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El presidente de la DO

Rueda detall6 una situacion

kafkiana en la que un mismo viti-

cultor ademas de recibir las ayudas

mencionadas, puede llegar a obte-

ner dinero por destinar su produc-
cién excedentaria a destilados.

En representacion de la Ribera
del Duero intervino el vocal Anto-
nio Diez, quien recordé que esta DO
ha apostado por cambiar los hébitos
de consumo entre los jévenes con
la participacion en actividades como
el Festival Sonorama, que recibe a
30.000 personas en agosto en Aran-
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Jesus Julio Carnero entregé a Mariano Garcia el premio de la Fundacién UEMC.

da de Duero (Burgos).

También se lamento de los enor-
mes esfuerzos que dedican los con-
sejos reguladores para cambiar sus
reglamentos, porque su aprobacion
llega tarde para atender a la evolu-
cién de los mercados.

En este sentido, reclamoé que se
permita a las bodegas adaptarse a los
hébitos del consumidor, sin perder
la personalidad de sus vinos. El bo-
deguero arandino considera muy
importante sentar las bases para que
las diferentes comarcas puedan sa-
lir de forma conjunta al exterior a

través de la marca Espafia. Para ello
puso como ejemplo el plan de Ribe-
ray Rueda en Estados Unidos.

Laimportancia de la imagen, las
etiquetas y los envases para atraer
al consumido se abordé en la mesa
‘El vino cambia de traje’, en la par-
ticiparon la disehadora grafica y pu-
blicista Natalia de Frutos, de Hilan-
do Fino, una empresas que ha reno-
vado muchas etiquetas de vino; el
director general de Ribera del Due-
ro, Miguel Angel Sanz, y la directo-
ra de Comunicacion de Rueda, Aran-
cha Zamacola.
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Isabel Mijares invita a
emplear los cinco sentidos
para apreciar el vino

::N.C.
VALLADOLID Nunca defrauda.
Fue el mejor desayuno para pri-
mera hora de la manana. La pres-
tigiosa endloga Isabel Mijares y
Garcia-Pelayo encandil6 al cente-
nar de alumnos del curso de vera-
no de la Fundacién UEMC con su
conferencia ‘El sex-appeal del
vino’. Tras su formacién en Bur-
deos y una larga experiencia tan-
to como elaboradora de vinos, des-
de que empez6 en una bodega del
Bierzo, como catadora, esta ené-
loga nacida en Mérida (Ba-
dajoz), pero con casa en
Villada (Palencia), defen-
di6 la necesidad de recu-
rrir a los cinco sentidos
para entender «a su ma-
jestad el vinoy. Isabel Mi-
jares reiteré que «no hay
nada mas sensual y pla-
centero que el vinoy y re-
clamo al sector que deje a un lado
el punto de vista intelectual y téc-
nico si quiere incrementar el na-
mero de consumidores de este ali-
mento.

En su opinién, con el siglo XX
llegaron los mayores avances tec-
noldgicos en la viticultura y la eno-
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logia, pero se olvidaron los senti-
dos, en los que «nunca nos han
educadoy. Invitd a los presentes a
romper los mitos y a llevar el vino
al ambito sensorial. Por eso, con-
sidera que la inica manera de en-
tender el vino es a través de los cin-
co sentidos, aunque reconocio las
dificultades a las que se enfrenta
el consumidor a la hora de expre-
sar el placer que siente al beber una
copa de vino.
«Todo el mundo dice que el vino
estd de moda, pero no se consu-
me, asi que se miente mu-
choy, enfatizo. Isabel Mi-
jares explic que se esta
trabajando en el andlisis
| sensorial con ayuda de
psicélogos y otorrinos, y
que confia muchos en los
resultados de los proximos
estudios con neurofisiélo-
g0s porque «vamos a ser
capaces de explicar el placer y es-
pero que con ello podamos llegar
alos jovenesy. Jovenes alos que,
segln reconocio, «les hemos ha-
blado de forma antigua y ances-
traly y «no hemos sabido explicar
el placer que proporciona beber
una copa de vino.



