MAURO

GRADO ALCOHOLICO 14-.50
VARIEDADES TEMPRANILLO 100%
PRODUCCION 25.000 BOTELLAS

VINEDOS TUDELA/ DE DUERO
SANTIBANEZ DE VALCORBA

ANADA

Climatologia suave y hiimeda hasta la brotacién, con
heladas puntuales en primavera que mermaron la cose-
cha. Un verano seco y caluroso y un mes de septiembre
benigno nos permitieron iniciar la vendimia a finales de
ese mes en perfectas condiciones de madurez y sanidad.

CATA

Concentracion y finura a partes iguales, con mucha
fruta roja en nariz y notas ahumadas. Macizo en la
boca, con nervio, tanino presente y una fruta bien perfi-
lada. Una Vendimia Seleccionada imponente con mate-
ria para durar.

CRIANZA Y CONSUMOD

Se embotell6 en enero de 2005 después de una crianza
de 32 meses en barricas de roble francés y americano,
nuevas y usadas.

Recomendamos su decantacion ya que debido a la
ausencia de filtracion pueden aparecer sedimentos en
la botella.
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MAURO

ALCOHOLIC DEGREE 14.5°©
GRAPE VARIETIES 100% TEMPRANILLO
PRODUCTION 25.000 BOTTLES

VINEYARDS TUDELA/ DE DUERO
SANTIBANEZ DE VALCORBA

VINTAGE

Mild and wet until budburst with some spring frost
which reduced the crop. A dry, hot summer and a
benign september allowed us to begin the harvest at the
end of the month with the grapes in perfect condition.

TASTING NOTES

Concentrated and fine in equal parts, with red fruits
and spicy notes on the nose. Big, and fresh in the
mouth with firm tannins and well defined fruit. This is
a distinguished Vendimia Seleccionada with the poten-
tial to age for many years.

AGEING AND CONSUMPTION

It was bottled in January 2005 after ageing for 32
months in barrels of French and American oak, both
new and used.

We recommend decanting before serving because the
wine has not been filtered and therefore a deposit may
form in the bottle.
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