MAURO
v

GRADO ALCOHOLICO 14.5°
VARIEDADES TEMPRANILLO 100%
VINEDOS TUDELA DE DUERO
TRASPINEDO

PRODUCCION  25.745 BOTELLAS Y
400 MAGNUMS

ANADA

Después de un invierno largo, frio y con un régimen de
lluvias mas elevado de lo habitual, la planta ha contado
con importantes reservas hidricas para paliar la falta de
agua en verano. Perfecto final de maduracién con
tiempo seco, excelente luminosidad y frescas noches que
han preservado una magnifica acidez. La recoleccién se
concentro entre el 21 de septiembre y el 8 de octubre.

CATA

Pleno de fruta en nariz, con gran amplitud aromatica y
frescura balsamica. Marcada estructura con taninos
VIgOrosos y precisos. Enérgico y caudaloso, con casta y
mucha vida por delante.

CRIANZA Y CONSUMDO

Se embotells en diciembre de 2013 después de una
crianza de 32 meses en barricas de roble francés y
americano. Clasico afio de guarda para un vino rotundo

y equilibrado.
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