MAURO 2005
Grado alcoholico: 14.5 %

Variedades:
Tempranillo 88%

Syrah: 12%

Viiiedos: Tudela de Duero- Santibanez de Valcorba

Anada:

Un afio muy seco de vendimia temprana, con rendimientos mas bajos que en las afiadas
anteriores. Mejor calidad en el vifiedo adulto que pudo tener una maduracion mas lenta
al responder mejor el sistema radicular de la planta. Se expresa muy bien la tipicidad de

nuestro terruno.

Cata:

En esta afiada Mauro irradia frescura, encanto y sensualidad. En nariz la fruta estd mas
que nunca en primer plano y en la boca apenas presenta aristas con una textura cremosa,

taninos suaves y una magnifica armonia.

Crianza y Consumo:

Se embotell6 en junio de 2007 después de una crianza de 16 meses en roble francés y

americano de distintas edades.



