MAURO 2002

Grado alcohélico: 13.8%
Variedades:

Tempranillo 90%

Syrah: 10%

Viiedos: Tudela de Duero- Santibafiez de Valcorba

Afada:

Invierno duro y muy seco con temperaturas bajas que se prolongaron hasta mediados
de mayo. Después de un verano con drasticos contrastes y cierto estress hidrico, se
produjeron precipitaciones puntuales en el mes de septiembre. Maduraciones
irregulares, rendimientos muy ajustados y escrupulosa seleccion de racimos caracterizan

esta anada en nuestros vifiedos

Cata:
Fragante y sobrio en nariz con notas de frutos rojos y confitura sobre una madera muy
discreta perfilando la fruta. Graso, suave y con largo recorrido en la boca, sus taninos

prietos y fundidos acompafian una fruta limpia, clara y espléndidamente definida

Crianza y Consumo:
Este 2002 se embotell6 en junio de 2004 después de una crianza de 15 meses en roble
francés y americano de distintas edades. Muy atractivo para tomar ya en sus primeros

meses, esta afiada destaca por su delicadeza y sensualidad.



